VORSPEISEN

Rinderkraftbrithe
Elerstich | wWurzelgemiise
Consommeé Mimosa

oeut | légumes racines

welsse Tomatensuppe | Sahne | Frittierter Basilikum
Soupe de tomate blanche [ créme | basilic frit

Tatar vom RhAucherlachs
Kavtoffelrbstl | Zitronencreme
Tartare de sawmon

Roest | créme au citron

Carpacclo vom Rind

Basilikuwm Pesto | Parmesan | Rucola
Carpaccio de beeut

Pesto aw basilic | parmesan | roquette

14

15

23S

g€

21 €

20 €



SALATE

Karamellisterter Ziegenkiise

Bunter Blattsalat

Gerbstete Plnlenkerne | Getrocknete Tomaten
_Joghurt Dressing

Fromage ae chévre caramelisé

Salade mixte [ pignons rdts | tomates séehées

Dressing au Yaourt

Gebratene Hithnehenstreifen

Gemischter Blattsalat | Zwiebeln

_Joghurt Dressing

Evmince ae poulet roti

salade mixte | oignons [ dressing aw yaourt

Gebratene Rinderfiletstreifen
Gemischter Blattsalat | Zwiebeln
Croutons | Joghurt Dressing
Evineé de boewt 1ot

Ssalade mixte | oignons | crodtons
Dressing au YAaourt

Salade Nordigue

Graved Lachs | Gebrotene qarnelen
Knoblauchtoast | Joghurt Dressing
Saumon cru maring | crevettes roties
Toast 4 L'ail | dressing aw yaourt

V/S

10 €

11 €

15 €

15 €

H/G

17 €

18 €

2= E

20 €



UNSERE KILASSIKER

Schnitzel ,Wiener Art”
Pomumes Frites | Salat
Escalope Viennoise

Pomumes Frites | salade

Cordon Blen

Champignonsode | Poumes Frites | salat

Cordon Bleu

Sauce créme champignons [ pommes frites | salade

~Felerstengszalot

Bratkartoffeln | Gekochtes EL
Salade ae boewt

Pommes de terve sautées | vewf cult

Konlginpastetehen

Hithnchen | Pomumes Frites | Salat
Bouchée &4 la Reine

Poulet | pomoes #rites | salade

Asslette qourmande

Carpaccio § Tatar vom Rind

Tatar vom Riucherlachs | Gebratene qarnelen
Gewiisestreifen

carpaceio § tartare de boeut | tartare de savmon
Crevettes roties [ juliennes de légumes

Tatar vom Rind
Pommes Frites | Salat
Tartare de boeut
Pomwmes Frites | salade

16 €

19 €

17 €

18 €

29 €

19¢€



Schweinefilet Medatllons

Krduterkruste | Jus | Kartoffelgratin | Gemdiise der Satson
Medaillons ae pore

Crodte d'herbes [ jus | gratin dauphinois [ légumes de saison

lrish Prive Beef

Cognac-Pfefferrahmsauce § Béarnaise Sauce | Kartoffelgratin
Genwlise der Satson

lrish Prime Beet

Sauce au cognac et polvre § sauce béarnaise

Gratin de pommes ag terve [ Légumes de saison

Chateaulbriand vom Rind (fltr 2 Personen)
Cognac-Plefferrahmsauce § Béarnaise Sauce | Kartoffelgratin
Genlise der Satson

Chateawbriand ae boewt

Sauce au cognac et polvre § sauce béarnaise

Gratin de povmes de terve | Légumes de saison

Nur auf Vorbestellung - 12 Stunden i Voraus)

(Swr devmande - 12 h 4 L'avance)

24 €

2R E

eRE



VEGETARISCH / VEGAN

Genmitse-Curry
Rels | Tofu | Kokos-Limettensud
Légumes au curvy

Riz [ tofic [ jus 4 la noix de coco et cltvon vert

Kriiuter-rartoffelstampf

Gemiise der Satson | Gratintert mit Berdorfer Gouda
Purée de ponumes e terve aux herbes

Légumes de saison | grating aw gouda de Berdorf

FILSCH

Gebratenes Zanolerfilet

Kriiuter-Kartoffelstampf | Riesling Sauce | Gemitsebett

Sandre roti

Purde de pormmmes de terve aux herbes | sauce au riesling
Juliennes de légumes

Seeteufel ,Land § Meer*

Kartoffel-Erbsen Piuree | Knoblavchbutter Sobe
Gemitsestreifen

Médaillons de lotte ,terve & mer”

Purée de pormmmes e terve et petits-pois | sauce bewrre d'ail
Juliennes de légumes

Riesengarnelen
rels | Provenzalische Sobe | Gemdiisestreifen
Gamdbas géantes

Riz [ sauce provengale [ juliennes de légumes

17 €

16 €

24 €

28 €

24 €



